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CRUQUAN}GANDANT ALIX’ ERIEU

M ais quel dommage que le talentueux Cyril Lignac ait déja déposé

lappellation « gourmand croquant » car franchement, cette

derniére aurait été adaptée pour qualifier la nouvelle création
de la marque Merveilles du Monde. Force est de constater que cette
derniére se montre particuliéerement prolifique en ce printemps car,
aprées avoir dévoilé ses deux premiéres références a base de noisettes
et amandes entiéres, voici qu’elle nous met de nouveau l'eau a la bouche
avec, cette fois, une recette venant agrandir son historique collection de
tablettes aux amandes et noisettes pillées. Pour étre tout a fait précis,
cette création ultra gourmande est en réalité une co-création, menée
avec la créatrice de contenu food la plus feelgood que l'on connaisse :
Alix Grousset bien entendu (aka @alix.grousset sur Instagram, ou plus de
250 000 épicuriens suivent quotidiennement ses tribulations). Merveilles
du Monde lui a laissé carte blanche pour proposer une recette généreuse,
régressive et délicieusement croquante, qui lui rappellerait les plus doux
souvenirs de son enfance. Un exercice initié en 2024 pour lequel elle a
bien évidemment pu compter sur les suggestions de son entourage, et
notamment ses parents qui lui ont fait déguster ses premiéres tablettes
Merveilles du Monde, et surtout de son impressionnante communauté.
Des sondages, des échanges réguliers par messages privés, des sessions
de dégustation... a chaque étape du projet ils ont donné de précieux
conseils pour imaginer la tablette ultime, celle a laquelle on ne
saurait résister. Cette nouvelle création raconte toute une histoire de o
transmllssmn,.d.e generos.lte et d'écoute, ou chaque détail a été travaillé m .
pour faire plaisir aux petits comme aux grands. e A

Tablette Lait Biscuits Sablés,

Il en résulte quelque chose de résolument coquin, un pur délice Noisettes et Amandes Pilées
réussissant le parfait équilibre entre la douceur du célébre chocolat  Merveilles du Monde E
au lait onctueux signature de Merveilles du Monde, et le croquant des  1009,2€95"en GMS
biscuits sablés, venant sajouter trés harmonieusement a celui des éclats ~ ©t " merveilles-du-monde fr
d’amandes et de noisettes pillées. Tous ces ingrédients conferent a cette
tablette un petit gout bien connu : celui de reviens-y ! En effet, des lors
gu’on a croqué dans un de ses généreux carreaux, il est difficile de ne pas
vouloir aller plus loin car c’est tout bonnement un incroyable moment
de plaisir que voici la, de bonheur méme, osons le dire | En méme temps,
il n’y a aucune raison de ne pas se faire plaisir en reprenant un second
carreau, et cela d'autant plus lorsqu’on sait U'exigence de Merveilles du
Monde pour chacune de ces créations.

Ici donc, et comme pour chacune des 9 millions de tablettes écoulées
depuis le retour de la marque il y a trois ans, le cacao utilisé est issu du
Commerce Equitable et labellisé Fairtrade Max Halevaar. Une initiative
parfaitement cohérente pour la marque qui, non contente de veiller au
sourcing responsable de son ingrédient majeur, contribue en paralléle au
mouvement 1% for the Planet, a travers lequel elle reverse une partie
de son chiffre d’affaires pour soutenir différentes associations engagées
dans la protection de l'environnement. Ainsi, acheter une tablette
Merveilles du Monde, c’est contribuer en quelque sorte a la préservation
de notre belle planéte, une mission dans laquelle l'éducation et l'éveil a
la nature jouent aussi un role essentiel. Cela explique d’ailleurs pourquoi
on retrouve dans chaque tablette une carte Défi Nature, permettant
d’apprendre plein d’anecdotes instructives et amusantes sur les animaux
et les végétaux. Bref, autant de raisons de craquer pour cette nouvelle
référence qui ravira plus particulierement les amateurs de chocolat au
lait et de recettes gourmandes.
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