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Au petit jeu des pronostics quant à la prochaine boisson phénomène, il est difficile de se livrer 
à une prévision, car ces derniers temps, on a été de surprise en surprise (on ne reviendra 
pas par exemple sur cette étonnante trend, conduisant certaines personnes à boire… le jus 

de leur pot de cornichons !). Le matcha, avec le recul, on aurait en effet dû se douter qu’il allait 
plaire, tant on sait que l’art de vivre à la japonaise inspire dans bien des domaines notre société 
occidentale, et en premier lieu d’un point de vue gastronomique. Le triomphe des bubble-teas 
s’inscrit d’ailleurs un peu dans cette même dynamique, du côté de la Corée cette fois. Alors le ube, 
ça, on ne l’a clairement pas vu venir ! A posteriori, son succès est pourtant logique, sa couleur 
violette étant forcément un point fort pour faire parler de lui sur les réseaux sociaux, et son petit 
goût entre la pistache et la vanille se révélant plutôt agréable. C’est encore un peu tôt pour être 
totalement affirmatif mais il semblerait que cet été, ce sont les boissons d’un intense bleu glacier 
qui pourraient bien connaître leur moment de gloire … 

Pourquoi pas dans l’absolu, même si parfois, on se demande si on ne serait pas inspiré de revenir un 
peu à des valeurs sûres, à des choses qu’on boit par plaisir, et pas parce que c’est stylé. Si on occulte la 
dimension « quelle boisson sera à même de me procurer un maximum de likes sur mon post Instagram ? », 
on peut assez spontanément établir le portrait-robot d’une boisson qui pourrait faire consensus 
et plaire au plus grand nombre lorsque les températures commencent à grimper. Une boisson 
vraiment désaltérante, ça, tout le monde sera d’accord, c’est bon ? On pense forcément à quelque 
chose à base d’agrumes, le réflexe idéal pour une pause vraiment rafraîchissante. Du citron ? Oui, 
cela pourrait, mais comme on cherche quand même quelque chose d’un peu plus inattendu, on 
propose de faire un petit pas de côté avec le citron vert, aux notes aromatiques presque herbacées, 
une pointe légèrement amère et aussi une sensation presque sucrée en fond. 

Avec quoi aurions-nous envie de l’associer ? Quelque chose qui lui donnerait un peu plus de 
caractère encore ? Le gingembre pardi ! Lui aussi a le vent en poupe, et son pur jus est 

d’ailleurs en passe de s’imposer parmi les rafraîchissements les plus plébiscités, que cela 
soit pour son goût piquant reconnaissable entre mille, ou pour profiter de ses nombreuses 
propriétés bien-être. Citron Vert & Gingembre, voici un combo qui nous donne fort envie, et 
cela tombe à merveille puisque c’est justement la nouveauté gorgée de soleil proposée par 
Caresse Antillaise, la référence en matière de boissons exotiques en GMS. Si on la connait 

pour ses nombreuses recettes mettant à l’honneur des fruits typiques des îles antillaises, comme 
le maracudja / fruit de la passion, l’ananas, la mangue ou la goyave… elle surprend cette 
année avec une boisson tout aussi délicieuse mais invitant à explorer de nouveaux territoires 

gourmands. À siroter seule, ou bien à associer à d’autres breuvages dans un cocktail de notre cru, 
tout est possible, et dans tous les cas, un simple verre suffira pour nous faire voyager loin, loin, loin, 
et nous plonger dans un océan de saveurs exquises.

Citron Vert & Gingembre 
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TOUS LES PRODUITS CARESSE ANTILLAISE SONT DISPONIBLES EN GMS

sans colorant,
sans conservateur
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Caresse Antillaise
Brique 1l, 3€45

Un zeste
de caractEre 


