Information presse

Nouveautés

pres E=MC? voici sans doute l'un des plus grands mystéeres

de la vie enfin résolu ! Plus de 3 siecles que l'iconique marque

Teisseire existe et c’est vrai qu'on a eu mille fois 'occasion de

se demander combien de verre de sirops on pouvait réaliser ¢ I'aide

g d'un de ses iconiques bidons métalliques ? Entre celles et ceux qui
- versent une généreuse dose de sirop pour se concocter une boisson
trés gourmande et les autres qui, au contraire, en mettent & peine

quelques gouttes pour aromatiser délicatement leur eau, le sujet

prétait @ débat. Mais Teisseire atranché: surlabase recommandée
d’un volume de sirop dilué dans douze volumes d’eau (un sens
de la juste mesure qui fait sans doute du sirop I'une des boissons
« plaisir » les plus raisonnables qui soit), on peut réaliser 39 verres
de 20cl a I'aide d’un bidon de 60cl. Et méme dilué, le goat unique
de Teisseire reste le méme !



Telsselre
simplifie,
modernise
& naturalise
sa gamme
e sirops

en rayons

ne information capitale qui figurera dorénavant sur

toutes les nouvelles bouteilles que la marque lancera

cet été, et qui adoptent d'ailleurs un nouveau design
résolument plus moderne et épuré. Avec une mise en avant
indéniablement plus accrue des fruits plongés au coeur d'un
grand splash d’eau (il y a méme la fameuse « touillette »
qu'on apprécie lorsqu’on sirote une grenadine & la terrasse
ensoleillée d'un café), on peut bien plus facilement percevoir
les nombreuses références disponibles en rayon. C’est vrai,
souvent, on se tourne assez spontanément vers les grands
classiques que sont la Grenadine et la Menthe mais cette
identité visuelle revisitée nous permet de (re)découvrir

NOUVEAU PACKAGING

=== Bidon 60ml, 2€80

is EAL
\ Sirop La Grenadine Teisseire

Bidon 60ml, 2€80

‘§ sirop Menthe Verte Teisseire

plein d’autres parfums qui donnent tous plus envie les uns
que les autres. Kiwi, Fraise, Cerise, Péche, Fruits de la Passion..
et méme Mojito Fraise (hummm, Iui on le glisse illico dans
le caddie), ce sont en tout pas moins de 22 références que
propose Teisseire, largement de quoi varier les plaisirs donc !
Une bonne nouvelle d'autant plus appréciable que, et on le
sait, le sirop se révéle étre un produit a la fois accessible (un
point particulierement important dans le contexte actuel ou
le pouvoir d'achat est mis & mal par linflation) et composé
de métal recyclable a linfini.

Face a de tels atouts, ceux qui pensaient que le sirop
était une boisson du passé ne pourront qu’admettre qu'il
s'agit surtout de celle de demain, répondant a toutes nos
exigences ! En tant que leader de sa catégorie, la marque
patrimoniale souhaite aller encore plus loin dans son
engagement en dépoussiérant le rayon sirops, une catégorie
a laguelle elle entend bien redonner ses lettres de noblesse
et sur laquelle, et méme apres 300 ans, elle parvient encore
et toujours & innover. A ce propos, les plus observateurs
remargueront sans doute une autre information capitale
figurant sur ses bidons revisités : tous les sirops Teisseire sont
désormais élaborés a l'aide d’arémes naturels.

La finalité du travail entrepris depuis plusieurs années
par la marque iséroise et qui lui permet aujourd’hui de
proposer des recettes toujours plus authentiques (c’est
ainsi que son inimitable Menthe est aussi devenue
transparente, laissant & chacun le choix entre les deux)
et désormais sans arémes artificiels. Pourquoi donc
composer avec eux lorsqu'on a la chance de pouvoir
s‘appuyer sur le bon godt de fruits résolument gourmands ?
Une maniére de répondre toujours au plus proche aux
attentes des consommateurs (et notamment des familles)
qui exigent des produits plaisants certes, mais surtout
rassurants. C'est d'ailleurs pour répondre a leur appétence
pour des boissons moins sucrées que Teisseire, moteur de
linnovation et prescripteur de tendances, enrichit cette
année sa gamme Zéro, rencontrant un succes sans cesse
grandissant.



NOUVEAU
Concentré Citron - Citron Vert
Zéro Teisseire I Ie q I I I I I Ie
Bidon 60ml, 2€95 o
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On reconnait cette gamme gréace au joli bouchon bleu de
sesbidons, I'assurance de pouvoircompter surdesrecettes
0% sucres, 100% plaisir ! Déja riche de 10 propositions, cette
ligne s’enrichit de deux nouvelles références absolument
irrésistibles. Pour une pause désaltérante au possible, on
adopte sans hésitation Citron - Citron Vert, un pur délice

qu'on s'imagine volontiers siroter cet été au bord de la

piscine. Les amateurs de pause trés gourmande ne seront
pas en reste avec la nouveauté Fruit de la Passion, 'occasion
de redécouvrir le petit godt acidulé de ce fruit qu'on aime
tant. De quoi égayer illico presto un simple verre d'eau (plate
ou pétillante selon nos envies) qui devient tout de suite
beaucoup plus enthousiasmant lorsqu’on y verse quelques

gouttes de ce sirop qui fait voyager les papilles ! Bref, cette
année plus que jamais, on adopte la gamme Zéro qui plaira
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Dans une famille nombreuse d‘ailleurs, et aussi généreux
soit-il, un bidon de Teisseire diminue malgré tout a vitesse
grand V mais heureusement, la marque a pensé a tout et >
en propose désormais un format XXL. 130c|, c'est peu de dire : - SIICR
quiil est du genre généreux et puisque vous vous posiez sans 1 ' NOUVEAU
doute la question, sachez qu'il permet de réaliser.. 84 verres* | | Méga-Concentré Menthe

Zéro Teisseire
Alors, qu'est-ce que jTeisseire ?! BidonﬁOcI, 5€95

SANS SUCRES
ZERO SUGAR

*Sur la base d'un volume de sirop dilué dans douze volumes d'eau, pour un verre de 20cl.

Les sirops Teissere sont disponibles en GMS
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