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KIVA FAIRE 
PÉTILLER L’ÉTÉ ?

NOUVEAU



Le soda de 
demain, c’est 
aujourd’hui !
Saviez-vous qu’à l’origine des premiers sodas, on 

parlait plutôt de « water soda », un terme qui 
exprimait à la fois la base de cette boisson (de l’eau 

en l’occurrence, on voit que nous ne sommes pas les seuls 
bilingues par ici !) auquel était accolé « soda », signifiant 
« soude » puisqu’à l’époque, c’est grâce à l’adjonction de 
bicarbonate de soude qu’était assurée la gazéification. Les 
historiens estiment que c’est une technique qui aurait été 
inventée par un Britannique dans les années 1770 avant 
d’être rapidement perfectionnée dans les années 1780 par 
Johann Jacob Schweppe (tiens, voici un nom qui ne nous 
est pas inconnu…). Maintenant que vous êtes incollables 
sur la genèse du soda, place à l’essentiel puisque c’est de 
sa nouvelle génération dont il est plus particulièrement 
question aujourd’hui, avec le lancement d’une nouvelle 
marque KIVA faire du bruit et justement baptisée… KIVA ! 

On le sait, les sodas sont très régulièrement pointés du 
doigt et souvent à juste titre, il faut bien l’avouer. Que 
cela soit à cause de leur teneur extrêmement importante 
en sucre, dont on ne connaît que trop bien les méfaits 
pour la santé lorsqu’il est consommé en grande quantité, 
du fait de leur usage massif de plastique ou bien encore 
parce qu’ils incarnent d’une certaine manière à eux-seuls 
cette fameuse malbouffe si prégnante dans nos sociétés 
modernes… on ne peut pas dire qu’ils soient de nature 
à nous enthousiasmer si l’on fait appel à notre esprit 
pragmatique. Quelle est la solution alors ? Ne plus jamais 
en boire ? Voici une perspective bien ambitieuse car 
n’oublions pas que ces sodas nous procurent du plaisir 
à la dégustation, ils sont tout à la fois la promesse d’une 
pause désaltérante sur la terrasse d’un café ensoleillé, un 
rafraîchissement bienvenu après une belle randonnée, le 
complice d’une bonne soirée partagée entre amis…  

KIVA, c’est la marque KIVA changer les règles du jeu et ne 
garder que le meilleur du soda  (une boisson familiale, 
accessible, rafraîchissante et source d’un réel moment de 
gourmandise) mais améliorer tout le reste, à commencer 
bien entendu par l’essentiel : sa recette. On a longtemps 
raconté que celle du soda le plus vendu au monde 

était classée « top secret » et qu’une petite poignée de 
personnes seulement la connaissait. Du côté de KIVA, 
on joue au contraire la carte de la totale transparence 
avec  une recette volontairement ultra-courte et qui n’a 
absolument rien à cacher. Du pur jus de fruits bio, de l’eau 
finement pétillante  et  la juste dose de sucre de canne bio, il 
n’en faut pas plus pour imaginer une recette savoureuse. 

Contrairement à la plupart des marques existantes, KIVA 
fait l’impasse sur les arômes* qui n’ont pas droit de cité 
dans ses joyeuses créations, un parti-pris totalement 
assumé. Pourquoi donc opter pour eux lorsqu’on peut 
simplement faire le choix d’avoir des recettes très 
concentrés en fruits (jusqu’à 25%, soit le double de 
ce qui se pratique habituellement) ? Et puisque KIVA 
entend définitivement  réconcilier naturalité et plaisir, 
exit également les édulcorants, les colorants, les 
conservateurs, les stabilisants, les additifs… Adulte ou 
enfant, plus aucune raison dorénavant de culpabiliser en 
se servant de temps en temps un verre de cette boisson 
KIVA clairement nous accompagner tout au long des 
beaux jours ! 

On s’en réjouit d’autant plus en apprenant qu’il s’agit 
en prime d’une marque en toute mesure fidèle aux 
valeurs Léa Nature (elle contribue aux actions menées 
dans le cadre du 1% for the planet) dont on apprécie 
tant la vision respectueuse de l’Homme comme de 
la Planète. Concernant ce dernier point d’ailleurs, on 
est ravi d’apprendre que cette boisson, et c’est là-
encore un vrai argument de différenciation face à l’offre 
existante, est garantie zéro plastique et proposée dans 
une bouteille en verre 100% recyclable. Un matériau 
qui pèse plus lourd et peut donc avoir une empreinte 
carbone plus conséquente ? C’est vrai dans l’absolu, mais 
ces succulents breuvages sont évidemment concoctés 
en France, dans la belle région du Lot-et-Garonne 
en l’occurrence, pour maîtriser au maximum leur impact. 
Franchement, KIVA pouvoir leur résister ?!

*Sauf pour la référence Tonic, mais on y travaille !

Une liste 
d’ingrédients 
ultra-courte

Sans arômes

Sans 
édulcorants

Sans 
additifs

Fabriqués 
en France



On vous 
explique 
c’KIVA se 
passer ! 

Poussant nonchalamment votre caddie au rayon bio de 
votre magasin préféré, votre œil est immédiatement attiré 
par ces élégantes bouteilles aux patterns feel good et 
pleins de vie ! Leurs jolis motifs de fruits et leurs couleurs 
sunny sont les promesses d’un moment de gourmandise 
et ce n’est sans doute pas par hasard qu’il est indiqué sur 
l’étiquette qu’il s’agit de la boisson «  KIVA vous faire du bien  ». 
Désireux de consommer des produits éthiques (vous 
n’êtes pas au rayon bio par hasard) et spontanément 
assez méfiants vis-à-vis des sodas, vous décidez de jeter 
un coup d’œil aux recettes de ces nouveaux breuvages. 
Vous avez beau chercher, vous n’y voyez absolument 
aucun ingrédient suspicieux !

Des fruits à profusion, de l’eau gazeuse, juste ce qu’il faut de 
sucre de canne bio… et rien de plus ! Arômes, édulcorants, 
colorants, conservateurs, stabilisants, additifs… sont aux 
abonnés absents, ce qui n’est évidemment par pour vous 
déplaire ! C’est maintenant que le plus difficile commence : 
choisir laquelle de ces 4 références, alliant naturalité et 
plaisir, déguster en premier.

On vous le dit, on tient entre les mains 
LA boisson de l’été : ce soda Trois 
Agrumes va nous accompagner tout au 
long de la saison estivale ! KIVA nous le 
reprocher lorsqu’on sait que sa recette 
vertueuse s’appuie exclusivement 
sur les jus d’Orange Sanguine, Citron 
et Pamplemousse, de l’eau finement 
pétillante et du sucre de canne bio ?

Les sodas à l’orange, on a déjà eu 
l’occasion d’en essayer de nombreux 
mais celui-ci est incontestablement 
différent. Sans doute parce qu’il est 
moins sucré, on sent vraiment le bon 
goût des fruits et notamment celui de 
la Clémentine qui vient twister cette 
boisson en lui conférant son goût 
subtil.

Si certains sodas considèrent que « ça 
désaltère et c’est déjà pas mal », KIVA 
ne l’entend pas de cette oreille. Bien 
sûr, cette boisson est la promesse 
d’une pause rafraîchissante, mais elle 
assure ce plaisir avec une promesse 
vertueuse grâce à une recette délestée 
du superflu, contenant la juste dose 
de sucre et plus de fruits (du Citron et 
du Citron Vert en l’occurrence).

KIVA surprendre ses invités lors du 
prochain apéritif organisé à la maison ? 
Pour celles et ceux qui sont en quête 
d’un softdrink savoureux et vertueux, 
on ne peut que recommander cette 
étonnante association entre la 
Framboise et le Cassis. Leurs notes 
s’accordent à merveille et plairont 
aussi bien aux enfants qu’aux grands. 

NOUVEAU
Framboise - Cassis KIVA

Bouteille en verre 75cl, 2€85 
NOUVEAU

Orange - Clémentine KIVA
Bouteille en verre 75cl, 2€85 

NOUVEAU
Citron - Citron Vert KIVA
Bouteille en verre 75cl, 2€85 

NOUVEAU
Trois Agrumes KIVA
Bouteille en verre 75cl, 2€85 

Yummy

SANS COMPROMIS SUR LE GOÛT !La boisson naturelle



Soirée 
cocktails, 
KIVA être 

de la party ?!
Voilà l’été, voilà l’été... il nous suffit de lire ces quelques 
mots pour entendre résonner dans notre tête ce tube 
immanquable de la saison estivale.

Et si ces simples notes sont suffisantes pour nous 
imaginer au bord de la piscine un verre à la main, on aime 
encore davantage les nuances de ces deux savoureuses 
boissons qui sont d’ailleurs idéales pour imaginer des 
cocktails. Ginger Ale et son extrait de jus de Gingembre 
bio ou bien encore Tonic pour venir pimper une création de 
notre cru, c’est dans tous les cas l’assurance de miser sur 
une boisson bio au sucre de canne bio. Bien entendu, et 
conforme aux convictions de KIVA, ces deux nouveautés 
sont évidemment garanties sans additifs, édulcorants, 
colorants, conservateurs, stabilisants…

Fabriquées en France, dans la propre usine de Léa Nature 
dans le Lot-et-Garonne, et proposées dans des bouteilles 
en verre recyclable, que demander de plus ? 

Des glaçons et quelques biscuits pour l’apéritif ? OK, mais 
c’est bien parce que c’est vous ! 

NOUVEAU
Ginger Ale KIVA
Bouteille en verre 75cl, 2€85

NOUVEAU
Tonic KIVA
Bouteille en verre 75cl, 2€85

À la vôtre !

En plus d’être parmi l’une des boissons 
ultra-tendances dont on se délecte seule 
ou en l’intégrant dans un cocktail, le Ginger 
Ale est également une recette antioxydante 
et parfaite pour notre système immunitaire. 
KIVA s’en priver ?

Plutôt team Gym Tonic ou Gin Tonic ? 
Qu’importe, cette recette de Tonic made in le 
Lot-et-Garonne fera le plus grand bonheur des 
amateurs de cocktails ou simplement de ceux 
qui souhaitent une boisson rafraîchissante 
pour échapper à la chaleur de l’été.
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Les produits KIVA
sont disponibles

en GMS.


