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Les Canistrelli en Corse, les broyés du Poitou dans le Poitou-Charentes (comme 
leur nom l’indique !), l’incontournable palet breton reconnaissable entre mille, le très 
élégant biscuit rose de Reims, les croquants de Cordes-sur-Ciel…  et bien d’autres 
encore, c’est peu de dire que la France est une terre de biscuits, chaque région y 
allant de sa spécialité locale. Une bonne nouvelle pour les gourmand.e.s qui ont ainsi 
l’embarras du choix pour profiter d’un bon goûter, d’un petit-déjeuner placé sous le 
signe du plaisir ou bien encore d’un petit extra accompagnant un laitage en fin de repas. 
Pas de doute, les savoureux biscuits que propose Jardin BiO étic® nous invitent à 
leur manière à une immersion au cœur de nos belles provinces, et notamment en  
Charente-Maritime où elle cultive son blé en étroite collaboration, sur le long 
terme et dans une confiance totale, avec les agriculteurs avec qui elle a mis en 
place toute une filière vertueuse. 

LES PRODUITS JARDIN BiO étic® SONT DISPONIBLES AUX RAYONS BIO DES GMS

C’est bien simple, il n’y aura bientôt plus assez de place sur les étuis Jardin Bio étic® 
pour résumer les nombreux engagements de la marque. Prenez ces délicieux petits 
beurre par exemple, ils sont à la fois certifiés Agriculture Biologique, Origine France 
Garantie (farine de blé et beurre viennent de nos belles régions), Équitable (farine 
de blé labellisée Biopartenaire et sucre de canne de Fair for Life) et 1% for the planet. 
Plus qu’une petite gourmandise (car oui, on en oublierait presque de rappeler à quel 
point ils sont délicieux), un acte de résistance ! 

Parfois, la recette d’un palet fait un peu peur ! Et si on ne peut rien faire pour le 
Nutriscore E (les traditions sont les traditions, et oui, il y a généreusement du 
beurre dans un palet breton, nous n’y sommes pour rien), on peut en revanche faire 
en sorte que le gâteau en question soit on ne peut plus vertueux. Origine France 
Garantie, Bio, Équitable et 1% for the planet, on vous met au défi d’en trouver un plus 
irréprochable que celui-ci ! 

150g, 1€99

140g, 1€99

Petits Beurre Bio
Équitable
Jardin BiO étic®

Palets Pur Beurre Bio 
Équitable 

Jardin BiO étic®

Petits beurre

Palets pur beurre

NE COMPTENT PAS POUR 
du beurre !

Les agriculteurs

Cette céréale est produite - en Agriculture Biologique évidemment, mais est-il bien 
utile de le préciser lorsqu’on connait les valeurs qui animent Jardin BiO étic® - par des 
agriculteurs engagés, comme Alain, producteur à Saint-Félix (17). Cultivé sur une terre 
argilo-calcaire très fertile et riche en minéraux, ce blé de grande qualité se charge ainsi 
en goût et en nutriments (fer, fibres, vitamines… c’est une excellente source d’énergie). 
Une fois récolté, il rejoint la minoterie la plus proche, à seulement 50km, pour y être 
transformé en farine. Direction enfin l’unité de fabrication des biscuits Jean et Lisette 
(où l’huile de palme est persona non grata pour information), à Saint-Jean-D’Angély, 
toujours dans la même région.


