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UN PARTENARIAT INEDIT AVEC L’ONF

Au-dela du travail gu’elle entreprend pour proposer des recettes toujours

plus saines et naturelles, Teisseire souhaite exprimer son nouveau positionnement

Soif de Nature a travers des actions fortes et concréetes. Complice depuis bientét 3 siecles

des moments en famille qu’elle souhaite encourager a se reconnecter a la nature, c’est comme une
évidence gu’elle a choisi de s’associer a I’Office national des foréts afin de protéger et valoriser les foréts
frangaises, théatre quotidien de milliers de promenades entre proches. Grace au soutien de Teisseire,
’ONF va initier de nombreux aménagements dans la Forét d’Exception® de Grande Chartreuse, sur la
commune Entre-Deux-Guiers, et sur le domaine de Bombannes, base de loisirs située en Gironde entre
lac et forét et qui accueille chaque année pres de 700 00O visiteurs.




Teisseire devoile sa

fewitle de goutte !

Si on utilise parfois I'expression « une goutte d’eau » pour définir quelque chose qui
n’aurait pas ou peu de conséguence, les gouttes - de fruits ou de plantes - dans I'eau
que nous invite a siroter Teisseire relévent tout a linverse d'une importance
particuliere. Plus que jamais présentes sur son iconique bidon en métal, qui se pare
cette année d’un nouveau décor plus moderne et plus naturel, elles symbolisent en
effet sa profonde volonté de compter comme un acteur a part entiére dans les
changements profonds s’opérant dans I'alimentation des Francais.

Reconnaissable entre mille, son logo évolue vers une feuille au vert profond, ode au
monde végétal dans laguelle les plus observateurs sauront aussi deviner I'enthousiaste
sourire d’un smiley ! Nature et bonheur, un combo s’inscrivant comme une évidence dans
I’histoire de Teisseire qui démontre une fois de plus son incroyable capacité a sans cesse
se réinventer pour toujours s’adapter aux attentes des enfants de 7 a 77 ans.

On dit que le secret des couples qui durent est I'’écoute et la capacité a savoir se remettre en
question, deux qualités primordiales dont Teisseire fait une nouvelle fois preuve dans I'histoire
d’amour qui la relie depuis bientot 3 siécles aux Francais. Et pour répondre toujours au plus
prés a leurs attentes, Teisseire a su entendre leurs nombreux et légitimes désirs. A leur
irrépressible volonté de produits plus respectueux de leur santé, elle répond grace a des
recettes revisitées et de nouvelles gammes.

Teisseire nous donne

Soif de Nature !

Un geste fort qui s’inscrit dans son nouveau positionnement Soif de Nature, une vision globale grace
alaquelle Teisseire s’engage a proposer des produits toujours plus naturels et toujours plus sains. Elle
le démontre d’ailleurs grace a sa gamme Fraicheur de Fruits qui se distingue par sa teneur réduite en
sucre et sa richesse en fruits a hauteur de 85%, ou bien encore via le lancement de sa toute premiere
gamme bio s’appuyant sur des fruits et du sucre certifiés. Depuis longtemps engagée dans une
amélioration perpétuelle de ses recettes, la marque s’affranchit dorénavant de conservateurs sur
’ensemble de ses recettes classiques. Une dynamique gu’elle entend bien entretenir dans les prochaines
années en éliminant a terme les derniers ardmes artificiels ou colorants artificiels pouvant encore subsister
dans quelques références.

Un travail trés exigeant car si les consom’acteurs sont en quéte d’une alimentation plus vertueuse, ils refusent
que le bon golt de leur produit préféré soit altéré, un point sur lequel les rejoint a nouveau totalement
Teisseire pour qui un verre de sirop est, et reste avant tout, un pur moment de plaisir, encore plus appréciable
lorsqu’il est partagé avec les siens ! Pour préserver ses saveurs inimitables, la marque s’engage a ne travailler
qu’avec des fruits cueillis 3 maturité permettant de retrouver a chaque gorgée tout le bon gout des fruits qui,
et il est toujours bon de le souligner, sont I'ingrédient star d’un sirop.

Cette forte concentration assure a chaque création Teisseire un go(t intense, aidant ainsi a respecter le dosage
conseillé pour un sirop, a savoir 1 volume de sirop pour 9 volumes d’eau, permettant de facto de parfaitement
maitriser sa consommation de sucre. Des conseils de dilution qu’on retrouve évidemment sur le mythique bidon

en métal Teisseire, 100% recyclable a l'infini. Plus encore qu’une revisite de ses recettes, Soif de Nature engage

.;/ } Teisseire dans une nouvelle ére placée sous le signe de la transparence et de la bienveillance. Une irrépressible soif

de nature a laquelle la marque nous invite dans notre cuisine bien sdr, mais plus largement dans notre vie au sens
large en retrouvant le plaisir de se reconnecter aux choses d’autant plus essentielles qu’elles sont élémentaires.

FABRIQUE EN FRANCE
| [ |



SIROP DE FRUITS

Déja riche de 26 références issues des fruits et des plantes pour
nous permettre de sans cesse varier les plaisirs, la gamme
classique Teisseire s’enrichit d’une nouvelle recette qui séduira
tout particulierement les amateurs de fruits exotiques : la
Mangue. Avec cet irrésistible sirop, on retrouve intact le golt
reconnaissable entre mille de ce fruit charnu et coloré, a
apprécier simplement dilué dans I'’eau ou bien au coeur d’un
cocktail a qui il saura conférer une appréciable note tropicale.

Bien entendu, cette nouvelle saveur répond aux exigences du
positionnement Soif de Nature Teisseire et s’affranchit a ce titre
de tout conservateur. Mieux encore, sa recette est élaborée sans
aréme ni colorant artificiels ! Et si la Mangue nous donnait envie
de redécouvrir toutes les saveurs des fruits exotiques, il est
toujours bon de savoir que Teisseire propose également de
succulents sirops Fruit de la Passion ou bien encore Tropical.
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Sirop de Fruits Mangue Teisseire \l r '

Bidon métal 60cl, 2€85
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classiques Teisseue

D’une saison a l'autre, d’'une région a lautre... et souvent au sein méme d’un
foyer, chacun a sa petite préférence et son sirop Teisseire favori. Il faut dire
qu’avec prés d’une trentaine de références, sa gamme classiques offre un large
champ des possibles ! Nouvelles recettes désormais exemptes de conservateurs
et nouveau design, cet été est 'occasion de (re)découvrir les incontournables de
la marque francaise...

Les incontournables !

Evidemment, c’est a la Grenadine gu’on
pense a la simple évocation du mot
« Teisseire ». Inimitable, cette association de
fruits rouges nous rappelle les plus tendres
souvenirs de notre enfance. Désaltérante
et savoureuse, elle compte évidemment
parmi les références les plus prisées aux
cotés notamment de la Menthe Verte si
désaltérante. Citons aussi la Péche qui nous
donne limpression a chagque gorgée de
croguer dans une péche juteuse et fraiche-
ment cueillie. Encore une fois, quel plaisir de
retrouver le bon goUt des fruits !

Citron évidemment, mais également
Citron Vert, Pamplemousse Rose,
Orange... ils sont a chaque fois extré-
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ngm Cocktails
Pour une soirée ou juste pour s’offrir un moment de
plaisir, ces sirops offrent tout le bon golt de nos

cocktails préférés. Pifia Colada ou Mojito, sans alcool
évidemment pour convenir aux petits comme

aux grands !
Les Megw

Pour les familles nombreuses ou simplement les plus
gourmands, Teisseire a eu la bonne idée de décliner
ses best-sellers en contenance aussi généreuse que
. ses recettes fruitées. 150cl de pur plaisir, parce
uand on aime, on ne compte pas !

Sirop de fruits ou plantes Teisseire
Bidon 60cl, 2€85

Bidon 75cl, 2€25

Bidon 150cl, 3€85
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Tous les golts sont dans la nature... et dans les sirops Teisseire évidemment ! En plus des
nombreuses références de ses recettes classiques, toute la famille se régale aussi grace
a ses gammes Zéro (pas de sucre pour un plaisir tout sauf coupable) ou bien encore la
nouvelle ligne bio a base de fruits et de sirop certifiés. Parmi le large catalogue Teisseire,
impossible également de résister a Fraicheur de Fruits qui incarne a merveille la nouvelle
génération de sirops. On craque pour son flacon moderne et coloré, mais plus encore
pour sa rassurante recette réussissant Péquilibre’ parfait entre gourmandise et
naturalité. Avec 85% de fruits, voici le sirop le plus riche en fruits du marché,
excusez du peu ! Mieux encore, sa recette, 30% moins sucrée que la

moyenne des sirops, s’affranchit de tout colorant, édulcorant et arome

artificiel. On profite alors uniquement du bon gout des fruits

pour une pause désaltérante au possible.

. SANS ARGME ARTIFICIEL
FABRIQUE EN FRANCE SANS COLORANT - SAMS EDULCORA!
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TOUS LES PRODUITS TEISSEIRE SONT DISPONIBLES EN GMS
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