
aussi loin qu’on s’en souvienne, on a toujours énormément aimé le cacao. Petit 

déjà, on se réjouissait de débuter la journée par un bon bol de cacao chaud, et 

quelques carrés de chocolat dans un simple morceau de baguette suffisait à faire notre 

bonheur au goûter. Désormais adulte, absolument rien n’a changé ! On a toujours une 

bonne occasion excuse pour en savourer les précieuses saveurs et après une journée 

intense, cela reste indiscutablement notre complice privilégié pour un moment de 

réconfort plus que bienvenu. L’art du raisonnable n’ayant jamais été notre qualité 

première, on abuse parfois un brin de ce plaisir régressif, c’est vrai. Le carré qu’on 

voulait s’autoriser devant notre série préférée finit souvent sur la dégustation de 

la tablette toute entière, tandis que le chocolat chaud qu’on apprécie un dimanche 

d’hiver s’agrémente souvent d’une dose de chantilly pour se transformer en un 

généreux chocolat viennois. Ah si seulement, on pouvait profiter des inimitables 

notes des fèves de cacao sans avoir jamais à culpabiliser… 

C’est précisément là qu’intervient Les 2 Marmottes et ses exigeants maîtres infuseurs 

dont l’imagination débordante a permis d’imaginer cette toute nouvelle recette 

résolument gourmande. Avec Cacao Malin, on peut désormais se faire plaisir sans 

modération en se délectant de cette délicieuse infusion associant Écorces de cacao 

et Rooibos, garantie sans sucres ajoutés et sans calories. Fermez les yeux et humez 

donc cette irrésistible odeur de Cacao simplement ponctuée d’une 

touche de racine torréfiée de Chicorée. Les papilles sont déjà en émoi 

et impatientes de déguster ce breuvage à la robe orange brun si 

caractéristique. Dès la première gorgée, on fond pour cette infusion 

pleine d’entrain garantie 100% plantes et sans jamais d’arômes ajoutés 

où les palais les plus fins reconnaîtront également la malicieuse Réglisse 

venant apporter une légère note sucrée. Bref, une infusion 100% plaisir et 

100% raisonnable comme on en rêvait. Et si jamais vous vous demandiez si 

« les marmottes mettaient le chocolat dans le papier d’alu », réjouissez-

vous d’apprendre qu’elles préfèrent pour leur part miser 

sur des infusettes entièrement compostables et 

certifiées sans colle, agrafe ni ficelle.  
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NOUVEAU
Infusion Cacao Malin Les 2 Marmottes

5 minutes d’infusion dans une eau à 100°C 
Boîte de 30 sachets, 4€95


