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NOUyUVEAUTE

o2 COTE INFUSIONS,
O ON VEUTH®l -
YA DE MEILLEUR !

C ’est donc pour cela qu'on nous compte parmi les adeptes de la maison

francgaise Les 2 Marmottes qui s'attache a faire les choses dans les regles de
I'art. Parfaite incarnation de sa volonté de partager avec le plus grand nombre le
bon goUt des plantes, cette délicieuse infusion Aprés-Ski est tout ce dont on avait
besoin pour remonter la pente ! Impossible de résister a son parfait équilibre,
entre la puissance boisée du Thym et la fraicheur de I’Eucalyptus twistée
par le Citron. Une recette concoctée par leurs maitres infuseurs qui ont sans
doute puisé leur inspiration dans les sommets enneigés de Haute-Savoie ou
la marque fabrique tous ses produits. Ce savant mélange ragaillardissant est
NOUVEAU . tout ce dont on a besoin aprés une journée passée a dévaler les cimes ou plus
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\ DEpuIs 1976

Infusion Apres-Ski Les 2 Marmottes simplement a chaque fois que I'on souhaite déguster une infusion revigorante.
Boite de 30 sachets 4€95

Est-il encore utile, lorsqu’on connait les valeurs de Les 2 Marmottes, de
préciser que cette recette est évidemment garantie 100% plantes et sans
jamais d’arébmes ajoutés. La marque a définitivement mis hors-piste ces
ingrédients superflus qui n'ont jamais droit de cité dans ses créations ! Et comme
elle a le souci du détail, elle a aussi pris soin comme a son habitude d'affranchir
ses sachets de toutes colle, ficelle, agrafe.. Ses surenveloppes colorées sont
recyclables et ses infusettes sont compostables, qui dit mieux ?! Ce qui est certain,
c'est que si cette référence sait a merveille réconforter le corps et I'esprit, elle nous
réchauffe aussi le coeur grace au soutien qu’elle permet d'apporter a Enfance &
Montagne. Pour chaque boite Aprés-Ski achetée, Les 2 Marmottes reverse 0,50€
a cette fondation qui organise des classes de découverte en montagne. Qui sait,
si les enfants viennent en Haute-Savoie, peut-étre pourront-ils méme rencontrer

nos gentilles Marmottes ?!
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